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Bodega:

Propietario:

Direccion:

Enologia:

Viticultura:

Fundacion de la bodega:

Cosecha:
Calificacion de la cosecha:

Vinedo:

Ao de plantacion:
Rendimientos:

Superficie del vifiedo:

Estilo de poda:

Densidad de plantacion:
Region:

Suelos:

Orografia:

Orientacion:

Altitud del vinedo s/ nivel del mar:
Clima:

Pluviométrica:

Temperatura media:
Exposicién solar:

Viticultura:

Técnicas de cultivo del suelo:

Irrigacion::
Vendimia en verde:

Vendimia:

Fecha Vendimia:
Despalillado estrujado:
Fermentacion alcohdlica:
Fermentacion malolactica:

Crianza:
Tipo de barrica:

Edad de las barricas:
Clarificacion:
Estabilizacion por frio:
Filtracion:

Variedades:
Alcohol:
Acidez total:
PH:

Acidez Volatil:
Produccioén:

Conservacion:

Notas de cata:

artevino

D. 0. CA. RioJA

Bodegas Izadi (Villabuena de Alava).
Grupo Artevino.

Lalo Antén.

Angel Ortega / Ruth Rodriguez.
Ruth Rodriguez.

1987

2013
Buena.

178 hectareas (70 de ellas propias) de vifiedos viejos con una edad me-
dia de 45 afios, en el triangulo que conforman Villabuena, Samaniego
y Abalos.

anteriores a 1970.

5.500 kilos/ha

178 hectareas.

Envaso.

Media de 3.500 plantas/ha.

DO. Ca.Rioja.

Arcilloso-calcareo.

Enladera.

NE-SO.

450-550 metros sobre el nivel del mar.
Atlantico con influencia Mediterranea.
492 mMm.

11,89°C

2.250 horas/ano.

Criterios de viticultura integrada.
Tradicional.

No.

No.

Manual.

Segunda y tercera semana de octubre.
Despalillado y leve estrujado.

En deposito de acero inoxidable.

En depdsito de acero inoxidable.

14 Meses.
73% Americano (Demptos y Victoria) y 27% Francés (Cadus, Francois
Freres, Taransaud, Radoux).

20% Nuevas y el resto se reparte hasta un total de 4 afios.

Si (albumina).

No.

Si.

100% Tempranillo.
14%
549/1.

3,55
0,58 g/1.

729.510 botellas de 75 cl.y 5.000 botellas magnum.

A16°C.

Color rubf de capa media y untuosa lagrima. Alta intensidad aromatica
bien equilibrada en tonos de frutos rojos, regaliz y especias combinados

con aromas de cedro y ahumados. En boca resulta elegante y equilibrado
con un retrogusto largo con recuerdos frutales y florales.




