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Vintage: 2019 
Vieyard: 100% Malbec (vineyard planted in 1932)  Massal  & pre‐philoxera. 
Alcohol: 13,5 % 
PH: 3,6 
Acidity: 5,80 g/l 
Production: 6,000 bottles (750ml.) and 244 magnums (1500 ml).   
Area: Río‐Negro, Patagonia, latitude 39, Argentina  
Weather: A dry and warm winter, some early spring frosts without losses, 
the Flowering almost perfect. Late summer with month-long veraison. Days 
with extreme heat peaks, but always cold nights. Harvest time was excellent. 
 Soil:  Fluvial  alluvial,  old  river  bed,  sandy  gravel,  limo,  clay,  silt  and 
limestone. Water bed at 1,8 meters depth. 
Irrigation: Flood  irrigation  (typical of the area). Excellent water quality.  It 
rains only 130 mm. per year. 
Hectares:  1,5  
Certifications:  Organic  certified  vineyards  (Argencert).  The  vineyard  is 
farmed following biodynamic practices since 2006. 
Winemaking: Grapes harvested in March  in 12kg. crates. The 1,5 hectares 
are divided  in 4 parcels considering  the  soil composition  in  the different 
areas  of  the  vineyard:  clay,  sand,  limestone,  stones,  silt,    each  parcel  is 
harvested  at  different  moments  to  obtain  a  more  even  and  balanced 
ripeness. A 75% of the grapes were destemmed and the rest was left in full 
clusters  chosen  by  hand  for  their  impeccable  health.  This  allow  us  to 
minimize  tannin  extraction  since  the  stems  already  provide  tannins  and 
polyphenols. It was fermented spontaneously , in four custom made French 
oak fermenters, one for each of the four parcels. The cap is wetted once a 
day  and later in the ferment ; one pigeage a day. Once the wine reached 
below 2 grams of residual sugar, we did a very quick pressing. 
Maturation: The wine completed the malo‐lactic fermentation in 600 liters 
Demi‐Muids and was aged for 12 months and 6 months in steel tanks.  
Bottling: January 2021   filtered and bottled. 
Temperature and food pairing: The classic recommendation is to pair this 
wine with Patagonian lamb. Must be served at 16°celcius and once opened, 
the wine will evolve through the following 48 hours 


