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Etiqueta histdrica de GOMEZ CRUZADO con una herencia
de més de 100 afios. Un vino elaborado sélo en afiadas
excepcionales con una produccion limitada, exclusiva-
mente en formato Magnum, que permitird que este vino
pueda seguir evolucionando lentamente durante las
préximas décadas.

Cepas en vaso de més de 60 afios. Tempranillo 70%,
Garnacha 25% y Viura 5%. Vifiedos cultivados en Rioja
Alta y Rioja Alavesa.

Manual en cajones de 200 Kg, seleccion de racimos en
bodega.

Maceracion prefermentativa en frio previa a la fermentacion
alcohdlica. Crianza realizada en barricas de roble francés
durante 4 afios y 4 afios mas en botella.

Suelos arcillo-calcareos, calizos y pobres. La variedad
Garnacha se cultiva en laderas de suelos arcillo-ferrosos
de color rojizo.

En general, el ciclo vegetativo vino con retraso, con 15 dias
de retardo acumulados hasta el cuajado, revertido
posteriormente gracias a un verano célido y seco, sobre todo
en la Gltima parte del ciclo, en septiembre. Fue una afiada
excelente para el Consejo Regulador. Un gran afio para la
elaboracion de vinos de guarda, con madurez excepcional y
gran equilibrio en la fruta.

Grado: 14.5%
Ph: 3.65
Az.red.: 1.8 g/l

4.600 (Magnum)
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