
Notes de Dégustation

Profil aromatique :  Mûres et les bleuets accompagnés de lavande et une

légère touche de réglisse

Structuré avec un excellent volume, des tanins élégants et une finale fraîche et

persistante

Accords

Carré d'agneau épicé

Filet de bœuf 

Conseils

T° de Service : 14 -15° C 

Potentiel de garde : 6 ans
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Alcool : 14.5 %

pH : 3.89

Acidité totale (H2SO4) : 3.21 g/L

Sucre résiduel : 1.1 g/L

Informations techniques

Vallée de Colchagua - Chili

L’ENTREMETTEUSE

Un mot sur la cuvée

Ce vin est une véritable œuvre artisanale qui célèbre la complexité et

l’élégance des terroirs chiliens. Assemblage singulier de Syrah, Cabernet

et Carménère, il puise sa force dans les collines granitiques et des sols

uniques, lentement façonnés par l’érosion naturelle. Chaque millésime,

imprégné des défis climatiques, révèle un caractère d’une grande finesse

et profondeur, tout en offrant une structure exceptionnelle pour un

vieillissement optimal. 

Appellation : DO Apalta 
Cépage : 72% Carménère, 24% Cabernet Sauvignon et 5%
Syrah
Terroirs : Sols granitiques et argilo-sableux
Région : Central Valley
Élevage : En fût de chêne français neuf

Le domaine 

Laurence Réal, œnologue formée à Montpellier, réside au Chili depuis

28 ans et est spécialiste de la vallée de Colchagua. Installée à

Nancagua depuis 2015, elle ambitionne de dynamiser l’image des vins

chiliens. Sa marque, « L’entremetteuse », incarne des vins originaux et

novateurs, parfois « punks ». Dans sa petite maison, elle sélectionne

minutieusement les raisins, vinifie avec un respect absolu du fruit et

sans additifs, misant sur la qualité et l’authenticité pour créer des

émotions uniques
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