
Notes de Dégustation

Profil aromatique : Chèvrefeuille,  pomme verte et zestes de lime

En bouche, il est vif et équilibré, avec une touche de salinité qui lui confère

une finale vibrante.

Accords

Risotto aux asperges et aux agrumes

Poisson grillé

Conseils

T° de Service : 7 - 9 ° C 

Potentiel de garde :  3 - 5 ans
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Alcool :  13.5%

Informations techniques

Californie - États-Unis

CHAMISAL

Un mot sur la cuvée

Ce Chardonnay reflète parfaitement le caractère unique de la côte

californienne. Provenant de vignobles côtiers allant de la vallée de

Salinas à San Luis Obispo, ce vin pur et non boisé met en avant

l’authenticité du terroir à travers des arômes frais de chèvrefeuille, de

pomme verte et de zestes de lime. Son climat frais et son processus de

vinification soigné lui confèrent une acidité vive et une finale longue

et vibrante.

Appellation :  Monterey County et San Luis Obispo County
Cépage : 100% Chardonnay
Terroirs : Sols sablonneux, granitiques et argileux
Région : Californie
Élevage : Sur lies

Le domaine 

Le domaine Chamisal, pionnier de l’Edna Valley, est un véritable

ambassadeur des Pinots et Chardonnays de la Central Coast de

Californie. Situé à proximité du Pacifique, ce vignoble planté en 1973

dans une région encore inconnue à l'époque, bénéficie d'un climat

frais et de sols variés, tels que le Chamise Shaly Loam et le Salinas

Clay Loam. Avec plus de 50 ans d'expérience, Chamisal a su tirer parti

de ses terroirs pour produire des vins vifs, parfumés et profonds,

mettant en avant une fraîcheur qui devient une véritable signature de

la Californie nouvelle vague.
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