
Notes de Dégustation

Profil aromatique : Arômes floraux de citron, fleur d’amandier, jasmin et

camomille sur des notes de citron vert. 

La bouche est vive et croquante  et d’une acidité rafraîchissante qui conduit à

une finale longue et élégante.

Accords

Cabillaud ou saumon grillé

Sushis, sashimis, plats thaï ou vietnamiens légèrement épicés 

Conseils

T° de Service : 6 - 7 ° C 

Potentiel de garde : 20 ans et plus
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Alcool :  11.5 %

pH : 2.90

Acidité totale (H2SO4) : 6.83 g/L

Informations techniques

Un mot sur la cuvée

Ce Riesling, baptisé Peggy's Hill en référence à un sommet

emblématique de l’Eden Valley, provient de vignes âgées de 10 à 70 ans,

enracinées dans des sols peu fertiles à 400–500 mètres d’altitude.

Vendangés entre fin février et début mars 2024, les raisins ont été

fermentés en cuve inox et rapidement mis en bouteille afin de préserver

toute la finesse et le fruit délicat du cépage. Ce vin se distingue par son

potentiel de garde exceptionnel, pouvant évoluer plus de 20 ans.

Appellation : Eden Valley
Cépage :  Riesling
Terroirs : Sols calcaires
Région : South Australia
Élevage : Cuves en inox

Le domaine 

Depuis 1862, Henschke est un pilier incontournable du vignoble

australien, enraciné dans l'histoire du vignoble de South Australia. La

famille dévouée, présente depuis six générations, a planté les premières

vignes dans l'Eden Valley. Avec des vignobles exceptionnels, dont

certains sont centenaires, le domaine va au-delà des célèbres Hill of

Grace et Mount Edelstone, appréciés des collectionneurs mondiaux. Sa

gamme propose des blancs équilibrés et des rouges puissants et

élégants. Pratiquant une viticulture bio et biodynamique dans toutes les

parcelles, cultivées comme des jardins, Henschke incarne un mythe

vivant.
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