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Informations techniques
Alcool: 14 %

pH: 3.61

Acidité totale (H2S04) : 3.3 g/L

Sucre résiduel : 2.42 g/L
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VIU MANENT

Vallée de Colchagua - Chili

www.viumanent.cl

Single Vineyard « Loma Blanca »- 2022

Appellation: DO Colchagua Valley

Cépage : Carmenere

Terroirs : Sols granitique

Région: Central Valley

Elevage : 14 mois dans des futs de chéne francais et en ceuf de
béton

Un mot sur la cuvée

Ce Carmenére d'exception, issu du prestigieux vignoble El Olivar dans la
Vallée de Colchagua, séduit par son élégance et son authenticité.
Cultivées sur des sols granitiques au drainage parfait, les vignes profitent
d’un climat idéal qui révéle la richesse aromatique et la profondeur du
cépage. Elevé avec soin en futs de chéne francais et en ceufs de béton,
ce vin offre un équilibre parfait entre fraicheur, structure et finesse. Une
cuvée irrésistible, parfaite dés aujourd’hui ou a savourer d'ici 2031

Le domaine

Viu Manent est une maison familiale fondée en 1935, d’abord reconnue
sur le marché pour ses Vinos Viu. Son ancrage viticole prend une
nouvelle dimension en 1960 avec l'acquisition de trois vignobles a
Colchagua, dont San Carlos de Cunaco, berceau de vignes centenaires
de Malbec, devenu cépage emblématique du domaine.

Aujourd’hui menée par la troisieme génération, Viu Manent affirme une
identité fondée sur la précision et une production respectueuse de
l'environnement, certifiee vegan. Le domaine s'impose eégalement
comme une référence de l'cenotourisme chilien, classé sept années
consécutives parmi les World’'s Best Vineyards et distingué par Tim
Atkin 2026 pour la Best Cellar Experience.

Notes de Dégustation

Profil aromatique : Des aromes de mure et de baies sauvages, subtilement
meélés a des notes de terre humide et de poivre blanc.
Une bouche fraiche et raffinée, elle séduit par sa structure harmonieuse,

portée par des tanins soyeux et bien définis.

Conseils

T° de Service: 16-18°C
Potentiel de garde : 10 ans
Accords

Magret de canard aux fruits rouges

Filet mignon en croute d’herbes
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