
Notes de Dégustation

Profil aromatique : Mûre, de myrtille, de cannelle et de chocolat noir

Généreux, stratifié et complexe, avec des tanins bien structurés

Accords

Bœuf bourguignon 

Lasagnes à la bolognaise

Conseils

T° de Service : 16 -18 ° C 

Potentiel de garde : 15 ans 
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Alcool : 13.5 %

Acidité totale (H2SO4) : 5.3 g/L

Informations techniques

Un mot sur la cuvée

Le Shiraz de la première récolte de l'équipe MMAD bénéficie d'une

saison exceptionnelle. Les raisins ont été récoltés à la main et fermentés

avec soin pour préserver leur qualité. Le vin offre une concentration

intense de vieilles vignes, avec des saveurs riches de mûre, de cannelle

et de chocolat noir. Il est généreux, complexe et équilibré par des tanins

doux et des notes savoureuses

Appellation : McLaren Vale
Cépage :  Shiraz
Terroirs : Sols sableux ferrugineux
Région : South Australia
Élevage : En fût de chêne français usagé

Le domaine 

En 2021, les artisans MMAD (Martin Shaw, Michael Hill-Smith MW, Adam

Wadewitz, David Le Mire MW) ont lancé une nouvelle marque à McLaren

Vale. Ils ont choisi cette région pour ses vignobles à Blewitt Springs,

réputés pour leurs vieux grenaches, syrah et chenin blanc provenant de

souches datant de 1941 et 1964. Ces vignobles bénéficient de sols

sableux ferrugineux et d'une altitude de 250 mètres, combinés aux brises

marines du golfe Saint-Vincent. Le premier millésime a déjà impressionné

avec des vins blancs et rouges d'une plénitude et d'une puissance

aromatique exceptionnelles, révélant ainsi le potentiel de cette nouvelle

entreprise dirigée par des experts chevronnés de l'industrie vinicole.
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